
「ものづくり日本大賞ものづくり地域貢献賞（北海道経済産業局長賞）」 

の受賞が決定 

 

 

（公財）オホーツク地域振興機構 オホーツク圏地域食品加工技術センターが開発した、酢

酸発酵技術・酢酸発酵用の種菌造成技術と(株)倉本鉄工所が開発したビネガーファーメンタ

ーをコア技術とする「ビネガーファーメンター（小型発酵装置）による酢製造システムの

開発」に、４省（経済産業・国土交通・厚生労働・文部科学）で主管する第 5 回「ものづ

くり日本大賞 ものづくり地域貢献賞（北海道経済産業局長賞）」の受賞が決定しました。

（平成 25 年 9 月 13 日内示．全道から 6 件） 

 この製造システム（下図）は ①連携体のオリジナル酢の製造販売 ②連携体外から受注

する酢のＯＥＭ供給 ③ビネガーファーメンターによる酢の製造システムの販売を包括し

ており、各地の地場農産品や飲食店オリジナルの酢等の製造を促進させ地域活性化を目指

した実績が評価されました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

            ファーメンター とセットになる販売用種菌 

     

連携モデル

健康食品市場 土産市場 スイーツ・飲料市場

コア企業：オホーツク
ビール㈱／北見市

・酢製造方法の確立
・地酢生産技術の確立
・酢製品及びＯＥＭ酢の販売

オホーツク圏地域食品加工
技術センター／北見市
・シーズ探索研究
・実用化技術の研究開発

東京農業大学／東京都
・酢酸菌選択と培養技術の開発
北見工業大学／北見市

㈱倉本鉄工所／北見市
・ビネガーファーメンター及び
製造プロセスの開発
・ビネガーファーメンターの販売

地酢生産・製品販売

基本技術開発

市 場

㈲大黒屋／北見市
川本デザイン室／北見市
・マーケティング調査
・商品化の検討

事業化支援

㈱はるにれバイオ研究所
／北見市
・微生物培養培地の開発
・種菌シートの調製技術
及び調製した種菌シートの
パッケージング技術
・発酵用種菌シートの販売

酢酸菌スターター供給

発酵システムの販売 酢のＯＥＭ販売 自社生産の酢の販売

グリーンズ北見㈱／北見市
㈲道食／北見市
・ビネガーを用いた食品の開発

ビネガーファーメンターの開発 商品ラインナップの開発

酢の受託生産


