
令和 7年度 第 2回 移動食品加工技術センター in 斜里 
 

賞味期限セミナー 

「賞味期限の設定と延長について」 
 

食品を安全に、美味しく食べられる期間を把握できるようにするために賞味期限を表示します。 

そして賞味期限を延長することで、販売機会の増加だけでなく、食品ロスの低減やコストの削減も

期待できます。賞味期限の設定方法を再確認し、適切な賞味期限設定とその延長方法について

学びましょう。実例をもとに疑問点などにもお答えしますので、ぜひご参加ください。 

 

【日  時】 令和 7年 11月 7日（金） 13：00～15：00 
 
【場  所】 斜里町公民館 ゆめホール知床 会議室 1 

（斜里郡斜里町本町 4番地） 
 
【内  容】・賞味期限設定の方法について 
【内  容】・賞味期限の延長方法について 
【内  容】・相談内容をもとにした説明 

 

【講  師】  旭川食品産業支援センター センター長 浅野行蔵氏 
 
【その他の内容】 

・関係機関からの情報提供 
独立行政法人日本貿易振興機構（ジェトロ） 
国内コーディネーター 木戸潤一郎氏「ジェトロの海外支援とは」 
・技術相談 
・パネル展示 
 

【定  員】 60名  

（対象：食品関連の事業者を推奨） 
 

【参加料】 無料 
 
【お申込み】 参加申込書または申込みフォームでお申込みください。 

 
主催： 公益財団法人オホーツク財団 
お問合せ先： 公益財団法人オホーツク財団 （TEL 0157-36-0680） 
         （オホーツク圏地域食品加工技術センター 担当：近藤) 
 
※都合により内容を一部変更する場合がございます。 


